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Von den Anfangen Handwerk ist tot? Warum gute Partner-
unseres Gastro- Das sehen wir anders! schaften immer wichtig

Abenteuers. sein werden.
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GASTRO-
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Von der ersten Beratung iiber die maBgeschneiderte Planung bis
hin zur zuverlassigen Wartung — ALBERs bringt Gastrotechnik auf
den Punkt!

Mit Leidenschaft, Know-how und einem Auge fiirs Detail entste-
hen einzigartige Losungen, die nicht nur funktionieren, sondern
begeistern. Seit 1996 stehen wir als Vorarlberger Betrieb fiir hdch-
ste Qualitat und besten Service. Egal ob Beratung, Planung, Ein-
bau oder Wartung — wir sind mit Herzblut dabei! #gastroabenteuer
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~ Festspielhaus Bregenz

~ Geschaftsfuhrer Wilfried Unterkircher

Wir von ALBERs bieten Technik fiir GroBkiichen mit Herz
und Verstand. Seit 1996 sind wir Ihre Adresse, wenn es um
maBgeschneiderte Losungen fiir GroBkiichen geht.

Mit der Ubernahme durch Klumaier x Tanner im April 2019
haben wir gemeinsam neue MaBstibe gesetzt. Unsere
Mission? Innovation, Qualitat und echter Teamgeist — fir
Gastronom:innen, die GroBes vorhaben. Denn unser ge-

meinsames Gastro-Abenteuer ist noch lange nicht zu Ende! \—/
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~ Hotel Arpuria

In einer Branche, die nie stillsteht, sind wir im-
mer einen Schritt voraus. Mit Trendanalysen
und Weitblick bringen wir neue Ideen in un-
sere Projekte ein — damit unsere Kund:innen
nicht nur heute, sondern auch morgen perfekt
ausgestattet sind.

Ob Gewerbekiichen, Bareinrichtungen oder
Buffets — wir planen, konzipieren und liefern
maBgeschneiderte Losungen sowie hochwer-
tige Gerate fiir die Gastronomie in Vorarlberg.
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UNSERE WERTE? Zuverldssigkeit, Krea-
tivitat, Ehrlichkeit und echtes Miteinander.
Denn langfristige Partnerschaften sind fiir
uns genauso wichtig wie exzellente Technik.
Ihr Projekt ist bei uns in besten Handen — und
wir freuen uns darauf, gemeinsam GroBes zu
schaffen!



" Hotel Arpuria

FACHKOMPETENTE
BERATUNG

Unser Team steht lhnen mit fund-
iertem Fachwissen und langjah-
riger Erfahrung bei der Planung
Ihres néchsten Projekts zur Seite.

SPEZIFISCHE
PLANUNG

Ilhre Wiinsche stehen bei uns an
erster Stelle. Mit uns sind Sie rund-
um bestens betreut — von Anfang
bis Ende.

TERMINGERECHTE
MONTAGE

Dank unserer hochqualifizierten
Mitarbeiter:innen kénnen wir eine
termingerechte und sichere Mon-
tage sowie einen reibungslosen
Betrieb gewahrleisten.

MABGESCHNEIDERTE
LOSUNGEN

Sonderanfertigungen wie Unter-
schrénke, Oberschranke oder Re-
gale realisieren wir gerne nach

lhren Wiinschen.

PROFESSIONELLER
SERVICE

Hochqualifizierte Techniker:innen
unserer Partner (ibernehmen den
Service und die Wartung Ihrer
Gerate.



~ JURGEN KALTENBRUNNER

: Montage/Technik
. ~ HERBERT STEINER
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FALK NOAK *
Teamleitung Auftrag / Einkauf

Technik
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~ EMELY ROGGINER

ADNAN BALTIC *

Montage/Technik
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Erfolg passiert nicht einfach so — er entsteht Qualitat und Zuverlassigkeit. Doch was wére

MUJO GALIJASEVIC *
Montage/Technik

~ GERHARD FERCHER
Technische Planerstellung

~ EMMANUEL WINKLER
Technik
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NADINE RAID ~
Teamleitung Kundendienst

durch Menschen, die ihr Handwerk lieben und
es mit Leidenschaft leben. Deshalb setzen wir
auf ein Team aus echten Profis, die gemein-
sam GroBes schaffen.

Unsere Service-Techniker:innen sind 7 Tage
die Woche im Einsatz, sei es fiir Wartung oder
Notfalle — immer mit hochstem Anspruch an

das beste Team vor Ort ohne die unschéatzbare
Arbeit im Hintergrund? Unsere Kolleg:innen
im Biiro halten mit Organisationstalent, Fach-
wissen und Engagement alles am Laufen —
damit jeder Handgriff sitzt.

ZUSAMMEN UNSCHLAGBAR. Fiir unsere
Kund:innen. Fir die Gastro-Zukunft.



~ Hotel Arpuria

Restaurant Kuro *

~ Outdoorklche Inhaus

N EUGlERle) ~ Festspielhaus Bregenz

Scannen & mehr entdecken.




~ Baranlage

STANDARDLOSUNGEN? Nicht mit uns! Wir
von ALBERs und Klumaier x Tanner setzen
schon lange auf individuelle Spezialanferti-
gungen, die Uberzeugen. 2024 haben wir ge-
meinsam mit Metallprofi Werner Rogginer die
Designmanufactur 18.10 (DM18.10) gegriin-
det — ein Unternehmen, das hochwertige Son-
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~ Werner Rogginer

derldsungen aus Edelstahl, Stahl, Messing,
Kupfer und weiteren Materialien realisiert.
Von der Beratung (iber die Planung bis hin
zur Montage liefern wir maBgeschneiderte An-
lagen fiir die Gastronomie — immer mit dem
Anspruch, Funktionalitit und Asthetik perfekt
Zu vereinen.



~ Patrick Tanner, Wilfried Unterkircher, Mario Klumaier

" Hotel Post Ischgl

360 Grad Innsbruck

Wenn es um maBgeschneiderte Komplet-
tlosungen fir die Gastronomie geht, ist
Klumaier x Tanner (KxT) seit 2007 in Tirol und
Umgebung aktiv. Mit starken Partnern aus
Architektur und Interieur sowie einem Expert-
enteam fiir Beratung, Planung und Service
liefern wir Losungen, die beeindrucken. Bar,
Gewerbe- oder Showkiiche, Klima-, Kélte-
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MEHR ZU KXT? ﬁ)(

Scannen & entdecken.

~ Das Karwendel Pertisau

oder GroBkiichentechnik bis hin zum indivi-
duellen Weinklimaschrank gehéren zu unser-
en Spezialititen. Die Geschaftsfiihrer Patrick
Tanner und Mario Klumaier sorgen fiir High-
tech mit Wow-Effekt. Gemeinsam mit ALBERs
und Nordlicht Kiihlung Klumaier sind wir bereit
fir die Gastro-Zukunft!
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Instagram und Facebook.
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Folgen Sie uns auf
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ALBERs by kxt

Klumaier x Tanner plus Unterkircher GmbH
DammstraBe 6a, A-6923 Lauterach

KONZEPT UND DESIGN
aucrea design studio
Nicole Klumaier

KONTAKT /

MOCHTEN SIE IHR NACHSTES GASTROPROJEKT
MIT UNS ANGEHEN ODER HABEN SIE EINFACH /

BILDER

Klumaier x Tanner

David Johansson
Hirschbihl Fotografie
Anja Koppitsch

Das Karwendel

Unsplash - Zahir Namane

EINE FRAGE AN UNS?

Die présentierten Projekte zeigen auch Arbeiten der

Ihr Ansprechpartner, Wilfried Unterkircher, ist gerne fiir Sie V VT TS R

per E-Mail unter office@alber-kxt.at oder telefonisch unter
+43 5574 73621 erreichbar. Wir freuen uns auf lhre Anfrage!
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Irrtiimer, Satz- und Druckfehler vorbehalten.






